
Menü 1 Menü 2

M
o

n
ta

g

 Fleischkäse (Schwein) 

mit Salzkartoffeln und 

Bratensoße, dazu 

Leipziger Allerei (Bio-

Erbsen,Bio-

Möhren,Spargel)

Hühnertopf mit Nudeln 

und Bio Gemüse  

(Möhren, Porree, 

Blumenkohl, 

Erbsen)dazu 

Mehrkornbrötchen

Menü 2 Unsere Empfehlung (DGE)

D
ie

n
s

ta
g Putensteak in 

Rahmsoße mit 

Makkaroni und Bio-

Brokkoli

Nudelauflauf mit 

Wildlachs und Bio-

Spinat

Menü 1 Unsere Empfehlung (DGE)

F
re

it
a

g

Gemüseplatte,(Bio-

Blumenkohl, 

Bohnen,Champignons,R

ustikamöhren) dazu  veg 

Bratkartoffeln und Sauce 

Hollandaise

Hähnchenbrustfilet in 

Rahmsoße mit 

Spätzleund Bio-

Erbsengemüse 

Unsere Essensauswahl der 4. KW 20.01.2025 - 24.01.2025
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