Gymn. Bad Nenndorf

Unsere Essensauswahl der 14. KW 31.03.2025 - 04.04.2025

Ausgewahlte Gemusebeilagen aus biologisch- 6konomischen Anbau Kontrollnummer D-NW-006-00315-V

Montag

Menii 2

Kasslerlachsbraten
(Schwein) mit Bio-
Méhrengemiise,
Salzkartoffeln und
Bratensol3e

aglich

wechselndes Buffet

E‘r*ste Sal\ne

Manufaktur fiir frisches Essen

Dienstag

Meni 2

Unsere Empfehlung (DGE)

Dessert

Currygemisepfanne mit
Zucchini, Paprika, Bio-
Brokkoli,dazu Reis

Ungarisches Gulasch
(Schwein) mit Bio-
Erbsen und
Vollkornnudeln

Mandarinenquark

Mittwoch

Meni 1

Menii 2

Allergie frei siehe*

GefilllteTortellini (Spinat-
Ricotta) mit
Basilikumsol3e,dazu
Farmersalat

Hahnchenbrustfilet in
RahmsoRe, dazu
Réstinchen und Bio-
Blumenkohl

Hahnchenbrustfilet mit
Bratensol3e,
Bratkartoffeln und Bio-
Blumenkohl

Freitag

Menii 1

Kéttbullar (Rind) mit
Spiralnudeln, dazu
Preiselbeerensof3e und
Rustikamohren

Wir wuinschen lhnen eine
schone Woche !




