
Menü 1 Menü 2

M
o

n
ta

g

Kaiserschmarrn mit 

Rosinen und Apfelmus

Hähnchenschnitzel mit   

Röstinchen, Rahmsoße 

und Rustikamöhren

Menü 2 Unsere Empfehlung (DGE) Dessert

D
ie

n
s

ta
g Putengeschnetzeltes 

Shanghai, mit Curry, 

Paprika und Kokosmilch, 

dazu Penne Nudeln  und 

Bio- Blumenkohlgemüse

Schmorgemüse 

(Paprika, Zucchini, 

Champignons)mit 

Vollkorneis und Tomaten 

Ragout

Himbeerjoghurt

Menü 2 Unsere Empfehlung (DGE)

M
it

tw
o

c
h Bio-

Gemüselasagne(Möhren

, Rote Linsen, Porree, 

Sellerie), dazu Rohkost 

Gurke

 Gebratenes 

Seelachsfilet  mit 

Kartoffelpüree, Dillsoße 

und Leipziger Allerlei

Menü 1 Menü 2 Dessert

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Kartoffel-Sauerkraut 

Auflauf  mit Kassler 

(Schwein) und Käse 

überbacken

 Veg gefüllte 

Maultaschen (Kartoffeln, 

Möhren, Spinat, Lauch) 

mit geschmortem 

Zucchinigemüse und 

Kräutersoße

Erdbeerquark

Menü 2 Unsere Empfehlung (DGE)

F
re

it
a

g Hähnchenschenkel mit 

Salzkartoffeln und Bio-

Brokkoli, dazu 

Preiselbeersoße

Makkaroni mit 

Käserahmsoße mit Bio-

Blumenkohl, dazu 

Krautsalat
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Hähnchenbrustfilet in 

Choronsoße (Hollandaise 

Soße,Tomatenmark), dazu 

Salzkartoffeln und Bio- 

Erbsengemüse

Unsere Empfehlung (DGE)
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